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—Entrees Froides —

Salade de saison
Anchois de Palamos

Jambon iberique

Entrees Chaudes

Biegnets de calamars Petits calamars “chipirones”
Adalouse calamars Croquettes de champignons
Beignets de morue Croquettes de fruit de mer
Cuit a la vapeur moules Pommes de terre epicees avec “txistorra”
Moules avec marinera sauce Sonsos
Petites gambas (200 gr.) Palourdes grillées
Gambas (250 gr.) Palourdes facon marinara

Langoustines (250 gr.) Poisson rasoir
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Paella “El Raco”
Riz noir a la seiche
Fideua du Sant Antoni
Riz de montagne

Riz aux Iégu mes

Viande

Fileet de Veau

Veau grillee

Cotelettes d’agneu avec garniture

Veau entrecote de Girona (350gr)
(Roquefort ou sauce au poivre vert supplément 3€)
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Lotte suquet

Lotte grillee
Sole grillee
Merlu grillee
Calamars a ’ail et au pergil
Turbot grillee

Poisson sauvage de saison

Le poisson peut étre grille, cuit au four ou cuit avec de ’ail brale.
(Pécheur - style fruits de mer suppléement 3€ par personne)

Enfants

Macaronis Bolognaise

Nuggets de poulet avec pommes frites

Escalope de porc aux pommes de terre frites
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